
ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА КОЛЛЕКТИВНОГО (СОВМЕСТНОГО) 

 ТРУДА В СРЕДНЕЙ ГРУППЕ  

Студентки Судьевой Марины Алексеевны, группа № 34 

Тема: «Веселые кондитеры». 

Форма организации трудовой деятельности: коллективный труд. 

Вид труда: ручной труд. 

Цель: Выполнение трудовых действий в групповой комнате (изготовление  поделки) и обозначение названий в процессе выполнения заданий 

(скатывание, сплющивание, придавливание).  

Задачи:  

Образовательная – скатывать комочек пластилина круговыми движениями между ладонями, сплющивать его; придавать изделию законченный 

вид, оформлять поделку бисером; получить знания в сферах человеческой деятельности; ознакомиться с трудом взрослых (повар-кондитер). 

Развивающая – достигать планированный результат; действовать по алгоритму; чувствовать  формы, пропорции. 

Воспитательная – доброжелательно относиться к сверстникам и их труду. 

Речевая: активизация словаря с помощью слов: кондитер,  пирожное,  повар, пластилин, бисер. 

 

Планируемы результат: 

Знания Умения Отношения 

Дети знают, как правильно скатывать 

комочек пластилина круговыми 

движениями между ладоней, 

сплющивать его, придавать изделию 

законченный вид, оформлять поделку 

бисером. Знают о труде взрослого 

(повар-кондитер). 

Дети умеют достигать планированный результат, 

действовать по алгоритму, чувствовать  формы и 

пропорции. 

Дети проявляют интерес к занятию, 

доброжелательно относятся к сверстникам и их 

труду. 

 

Пространственно-временной ресурс: 20 минут. 

Программно - методическое обеспечение: Федеральный государственный образовательный стандарт дошкольного образования; основная 

образовательная программа дошкольного образования «От рождения до школы» под ред. Н. Е. Вераксы, Т. С. Комаровой, М. А. Васильевой. 

– М.: МОЗАИКА-СИНТЕЗ, 2014. 

Материалы и оборудование: Фото «Кондитера», конверт с письмом. Фартуки, косынки.  Пластилин – жёлтого, красного, зеленого цвета. 

Доски для лепки, салфетки. Бисер, формочки для вырезания фигур, скалки. 

 

 



 

 

Ход трудовой деятельности: 

Этап, его 

продолжитель

ность 

Цель этапа Деятельность воспитателя Деятельность 

воспитанника 

Методы и 

приемы 

1 этап-

мотивационн

ый 

Подготовиться к 

умственной и 

трудовой работе, 

иметь желание 

работать и 

помогать другим. 

Здравствуйте, дети. Сегодня мне пришло письмо от моего 

друга. Он попросил нас о помощи, но прежде чем открыть 

письмо, давайте узнаем от кого он пришел. Отгадайте загадку: 

Вкусный торт он приготовит, 

кекс с изюмом испечет, 

симпатично все украсит и воздушный крем взобьет. 

Правильно, это повар-кондитер. А вы знаете, что делает повар-

кондитер? Да, теперь я расскажу вам о профессии, которая 

называется повар – кондитер. Повар – кондитер - это человек, 

который выпекает, а потом украшает пирожные торты, 

печенья, пряники. Профессия кондитера очень сложная, и в то 

же время очень интересная, творческая. У повара – кондитера 

есть специальная одежда, которую он надевает, приходя на 

работу. Это – халат, фартук, колпак или косынка. А делает он 

это для того, чтобы не испачкать свою одежду, и чтобы ничего 

не попало в еду. Читаю письмо, в письме кондитер просит 

помочь сделать пирожные на день рождение белочки. Так что 

ребята, поможем кондитеру? 

Приветствуют 

воспитателя. 

 

 

 

Кондитер 

печет пироги и торты. 

 

Слушают воспитателя. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Да, поможем. 

Сюрпризный 

момент. 

Отгадывание 

загадки. 

Рассказ. 

Вопросы. 

2 этап- 

основной 

Самостоятельно 

планировать и 

решать 

поставленные 

задачи. 

Выполнять, 

адекватны 

возрасту задачи, 

опираясь на 

Но сначала поиграем с пальчиками: 

Пальчиковая гимнастика 

Тесто ручками помнем (сжимать и разжимать пальчики), 

Сладкий тортик испечем (прихлопывать ладонями), 

Серединку смажем джемом (круговые движения пальцами по 

ладони), 

А верхушку - сладким кремом (круговые движения пальцами по 

ладони) 

Выполняют 

пальчиковую гимнастику 

повторяя движения за 

воспитателем. Слушают 

внимательно. 

Сосредотачивают 

внимание, высказывают 

мысли. Проявляют 

интерес к заданию. 

Показ 

выполнения 

действий. 

Пояснения, 

указания, 

вопросы 

детям, 

сюжетный 

рассказ  



собственный опыт 

и новые знания. 

И кокосовою крошкой мы посыплем торт немножко 

(«сыплем» крошку пальчиками обеих рук), 

А потом заварим чай (пальцы «щепотью», круговые движения 

кистями обеих рук), 

В гости друга приглашай! (ладони вверх, сжимать и 

разжимать пальцы). 

Ребята, надеваем фартуки и косынки. А теперь посмотрите на 

стол, перед вами 3 кусочка пластилина. Каких цветов эти 

кусочки? Берем один кусочек красного цвета, скатываем шар, 

сплющиваем его. Это основа нашего пирожного. Кладем его на 

доску. Дальше берем зеленый кусочек, также сплющиваем его 

и кладем на основу. Немного придавливаем пальцами. И берем 

желтый кусочек пластилина, скатываем шарик и сплющиваем 

его. Кладем наверх нашего пирожного. Оформляем 

«пирожное» бисером, придавая изделию законченный вид. 

После работы вытираем руки салфеткой. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Желтого, зеленого и 

красного цвета. 

Выполняют за 

воспитателем. 

 

 

Убирают рабочие места. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3 этап- 

рефлексия 

(подведение 

итогов) 

Осознавать свою 

деятельность, 

оценивать  

результаты своей 

деятельности и 

деятельности всей 

группы. 

Мы с вами настоящие кондитеры. А теперь нам нужно убрать 

рабочие места. Ребята, какие вы молодцы. Какие красивые 

пирожные вы сделали. Как называется человек, который 

выпекает пирожные и торты? Правильно, а как мы помогли 

ему? Кондитер вам очень благодарен. 

Вступают в речевой 

диалог. Выражают 

собственные суждения; 

делятся впечатлениями. 

Кондитер. 

Сделали пирожное. 

Вопросы 

детям. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


